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تهویه مناسب استفاده این دستگاه باید مطابق با دستورالعمل های سازنده نصب گردد و در محل با 
 شود. قبل از نصب و استفاده از دستگاه حتما دفترچه راهنما مطالعه شود.

  

  :کباب پز تابشی اتوماتیکمعرفی 

 خودکاربصورت اتوماتیک و برای پخت تعداد زیاد کباب وسیله ای  شیدپخت کباب پز تابشی اتوماتیکدستگاه 
کباب خام بصورت خودکار وارد کوره شده و از سیخ های  اتوماتیکدر کباب پز است. در آشپزخانه های صنعتی 

د و سپس در سینی خروجی تخلیه دو طرف سیخ را همزمان می پزجلو مشعل های تابشی عبور داده می شوند و 
  .  گرددمی 

  . را پختنواع کباب نظیر کوبیده، جوجه، بنابی، شیشلیک، ماهی می توان اکباب پز اتوماتیک با 
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  کباب پز اتوماتیک انواع

  مدل های کباب پز های تابشی اتوماتیک در 

  سیخ در ساعت ۵۰۰یاقوت با ظرفیت 
  سیخ در ساعت  ۷۰۰زرین 
  سیخ در ساعت  ۱۰۰۰زمرد 
  سیه در ساعت  ۱۲۰۰برلیان 

طراحی و تولید می شوند. عملکرد و نحوه کارکرد آنها مشابه یکدیگر بوده و تنها ظرفیت پخت آنها متفاوت 
  است. 
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  مزیت ها و ویژگی ها

 سرعت و بهره وری بالا  
  بدون نیاز به آشپز ماهر 
 قابلیت برنامه ریزی و مدیریت زمان 
  پخت انواع کباب 
  کباب آبدار و مغز پخت 

 

  دستگاه: اصلیبخش های 

 مشعل ها  
 تابلو کنترل  
  کانوایر 
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مشعل و در مدل های زمرد، کریستال و برلیان  ۲کباب پز اتوماتیک در مدل های یاقوت و زرین دارای  :مشعل ها
  ردیف هستند.  ۳ردیفه و در مدل های عریض  ۲مشعل است. مشعل ها در مدل های معمولی  ۴دارای 

جهیزات کنترلی و ک اینورتر و دیگر تتشکیل شده از یتابلو کنترل سیستم کنترل دستگاه شامل : سیستم کنترل
  ست.اتشخیص سیخ  و سنسور حفاظتی

کانوایر وظیفه انتقال سیخ های کباب به داخل کوره و تخلیه کباب های پخته شده در : (قلاب و زنجیر)  کانوایر
و محفظه روغن  سینی جمع آوری کباب ها را دارد. کانوایر شامل قلاب ها، زنجیر فولادی، الکتروموتور و گیربکس

سیخ های کباب بر روی قلاب های متصل به زنجیر فولادی قرار گرفته و کباب ها به داخل کوره  کاری زنجیر است. 
  منتقل می شوند. 

  

  تابلو کنترلشرح 

 : برق اصلی دستگاه را وصل می کند. کلید اصلی -1
کانوایر : نشان دهنده روشن شدن موتور چراغ شروع -2

 است. (قلاب و زنجیر)
: زمانی که تعداد سیخ های پخته شده به تعداد سیخ آلارم - 3

 های برنامه ریزی شده برسد، آلارم پخش می کند.
: برای برنامه ریزی تعداد سیخ ها و تعداد شمارنده سیخ - 4

سیخ های پخته شده را نمایش می دهد. نشان دهنده 
بالا تعداد سیخ های پخته شده و نشان دهنده پاžن 

 امه ریزی شده را نشان می دهد.تعداد سیخ های برن
: با فشار دادن این کلید زمانی که شیر پیلوت کلید جرقه زن - 5

 ها باز است، پیلوت ها روشن می گردد. 
 حالت است.  ۳: این کلید موتور قلاب ها را روشن می کند. دارای کلید چپ و راست -6

 :موتور را خاموش می کند.   حالت وسط  
 را روشن و قلاب ها از راست به چپ حرکت می کنند. که : موتور حالت چپ یا دائم کار

 حالت اصلی می باشد.
 زمانی که لازم است به هر دلیل مانند گیر کردن سیخ، جهت حرکت حالت راست یا لحظه :

قلاب ها بر عکس گردد، از این حالت استفاده می شود. این حالت لحظه بوده و با رها 
 و موتور خاموش می شود. کردن کلید، به حالت وسط بر می گردد 

  
: کلید تنظیم سرعت یک ولوم چرخان است که با آن سرعت قلاب ها کم و زیاد می ولوم تنظیم سرعت -7

 شود. سرعت پخت برای کباب با وزن های مختلف متفاوت است و بصورت تجربی بدست می آید. 
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 استفاده از دستگاه می بایست توسط افراد مجرب و آموزش دیده باشد.  

  

  آماده سازی دستگاه:نصب و 

قرار گیرد و دستگاه برای کار باید بر روی پایه های ثابت قرار دهید. و تراز مسطح  دستگاه را بر سطح .1
پیچ پایه های ثابت را باز ، پس از قرار گرفتن در سر جای خود کمی شیب به سمت عقب داشته باشد.

 کرده تا چرخ ها از زمین جدا شود. 
سمت راست دستگاه نیز باید با دیوار سانتیمتر در نظر گرفته شود.  ۳۰دیوار حداقل  فاصله دستگاه از .2

دستگاه را به یک پریز صنعتی برق دو شاخ سانتیمتر فاصله داشته باشد.  ۵۰و یا وسیله کناری حداقل 
گاز را به شیر دارای فشار  آمپر (فیوز مینیاتوری) قرار دارد، وصل کنید. شلنگ ۱۰فیوز  که سر راه آن یک

 میلی بار بیشتر باشد. ۴۰حداکثر فشار گاز نباید از  وصل کنید.میلی بار  ۳۵ حداقل
  هواکش جهت خروج گرمای اضافی دستگاه است. هود و بالای سر کباب پز نیاز به یک  .3

  

  آماده سازی برای پخت 

 آماده سازی کباب پز

شروع به  قلاب هاابتدا کلید چپ و راست را به چپ بچرخانید تا موتور کباب پز روشن شده و  .1
 چرخش کنید. 

خاموش بودن کانوایر (قلاب و زنجیر) تا زمانی که مشعل ها گداخته گردند باعث می شود نکته: 
  قسمتی از زنجیر بسیار داغ شده و عمر مفید آن کم گردد. 

 گاز پاžن را باز نموده و دکمه جرقه زن را فشار دهید تا پیلوت ها روشن شوند. شیر .2
شیر بالایی را باز کرده تا مشعل ها نیز پس از روشن شدن پیلوت، دوباره کلید جرقه زن را فشار داده و  .3

 روشن گردد. 
 امیک های نسوز مشعل کاملا گداخته گردد.رمنتظر بمانید تا س .4

  

  کباب هاتنظیم تعداد 

تعداد کباب های را که در نظر دارید طبخ کنید، با استفاده از 
 شمارنده دستگاه تنظیم کنید. 

  برای اینکار ابتدا دکمهMode   مرتبه فشار دهید تا  ۳را
را نمایش می دهد و نشان  Endنشان دهنده بالا عبارت 
رقمی را نمایش می دهد. با کلید  ۴دهنده پاžن یک عدد 

می توانید عدد را تنظیم کنید. همچنین با  –های + و 
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 –و  +می توانید عدد دهگان، صدگان و هزارگان را انتخاب و با کلید های  Modeاستفاده از کلید 
 عدد مورد نظر را انتخاب نماžد. 

  پس از انتخاب تعداد مد نظر با کلیدmode   را دوبار فشار دهید. شمارنده به حالت شمارش رفته
نده بالا تعداد سیخ های آماده شده و نشان دهنده پاžن تعداد تنظیم شده را نمایش و نشان ده
 می دهد. 

  پس از شروع کار با قالب گیری هر سیخ به عدد شمارنده یکی اضافه شده و در انتها با رسیدن عدد
 شمارنده با عدد تنظیم شده دستگاه بطور خودکار متوقف می گردد.

 

  

 لاب و زنجیر)تنظیم سرعت کانوایر (ق

با کباب پز تابشی اتوماتیک می توان انواع کباب ها را پخت کرد. با توجه به  .1
مدت زمان پخت تغŽر می کند. برای  ،نوع کباب، مایه کباب و وزن کباب

جوجه و یا کباب کوبیده با وزن بالاتر، سرعت کمتر و برای کوبیده با وزن کمتر 
 سرعت بالاتر می باشد. 

با ولوم (کلید چرخشی) سرعت حرکت قلاب ها را می توان تنظیم کرد. با  .2
تغŽر ولوم سرعت عدد روی اینورتر در داخل تابلو تغŽر می کند. این عدد 

و برای  ۳۵تا  ۳۰بطور پیش فرض کوبیده است. برای کباب  ۵۰تا  ۰بین 
  مناسب است. ۲۲تا  ۱۸جوجه 

Žر غوی درب تابلو استفاده می شود. توجه داشته باشید برای تیم سرعت از کلید ولوم گردان رظبرای تن .3
  استفاده نکنید.  سرعت از ولوم روی اینورتر در داخل تابلو کنترل

  

 شروع به پخت

از آب  ه قرار دارد را به اندازه کافی پرقبل از شروع به پخت مخازن آب که در قسمت پاžن دستگا .4
نماžد. عدم وجود آب در مخازن باعث کثیفی و سوختگی چربی خارج شده از کباب و دود کردن آن 

 می گردد.  
سیخ ها را روی قلاب ها قرار دهید، کانوایر دستگاه سیخ ها را به ، س از گداخته شدن سرامیک هاپ .5

ده یک واحد به سیخ های دستگاه شمارن،داخل مشعل منتقل می کند با عبور سیخ ها از زیر سنسور 
 پخته شده اضافه می کند.

دستگاه طوری طراحی شده که دو . کباب پز دو طرف کباب ها را همزمان شروع به پخت می نماید  .6
در نهایت کباب های  طرف کباب ها کاملا مغز پخت و یکنواخت پخته می شوند و اصلا نمی سوزند.

  آماده را در سینی جمع آوری کباب ها بصورت خودکار تخلیه می کند. 
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با رسیدن تعداد کباب پخته شده به تعداد برنامه ریزی شده دستگاه متوقف شده و صدای آلارم پخش  .7
 می شود. 

  

 نگهداری کباب پز تابشی

کرده و با آب گرم و مایع ظرف شویی بشوžد. بدنه  را از دستگاه جداتخلیه سینی های ورودی و  پس از اتمام کار 
زیرا احتمال شکستن سرامیک های مشعل ، دستگاه را با این پارچه نمدار تمیز کنید. هرگز به دستگاه آب نپاشید

سینی آب را تخلیه کرده و پس از شستشو سر جای خود قرار دهید. توجه داشته باشید قبل از  بسیار بالاست. 
  ، حتما سینی های آب را، از آب پر کنید. استفاده مجدد

همیشه دقت فرماžد مخزن روغن داری روغن باشد. کارکرد بدون روغن زنجیر ها عمر مفید آنها را به شدت کاهش 
  می دهد. 


